
 
 
 

  



 

 

Für weitere Informationen über Allergene und/oder Zusatzstoffe wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 
Vielen Dank! 



 

Frühstück 
 

Ei Benedikt 

Pochiertes Ei  | Sabone - Schinken  |  Spinat  |  Sauerteigbrot  |  Grüne Hollandaise   

 

 

Englisches Frühstück 

Spiegelei  |  Speck oder Schinken  |  Salciccia  |  Bohnen mit Tomatensauce  

 

 

Süßes Frühstück 

Croffle  |  Erdbeeren   |  Honig    

 

 

Orientalisches Frühstück 

Shakshuka Ei  |  Pitabrot  | Hummus  |  Chili  |  Schnittlauch  

 

 

Eierspeisen 

Spiegelei  |  Omelette  |  Rührei  |  gekochtes Ei  |  pochiertes Ei 

VIP a la carte 



 

                                                                            Frühling 
 

Vorspeisen 

Rinder Carpaccio 
Apfelkapern |  Rucola  |  Pinienkerne 

 

Gebeizter norwegischer Lachs  

Holunder  |  Gurke  |  Koriander 

 

Frühlingssalat 

Reblochon  |  Walnuss  |  Frühlingslauch  |  Himbeere 

 

Suppe 

Spargelcremesuppe  

Kerbel |  Croutons 

Dessert 

Schokoladen Soufflé  

Rhabarber |  Erdbeere Sorbet  

Käsevariation 

Sauerteigbrot  |  Feigensenf   

 

VIP a la carte 



 

Frühling 
 

Hauptgang 

US Short-Ribs 
Karotten-süßkartoffeln Gratin  

 

Gebratene Rotbarbe 

Bärlauch Risotto  |  Weißer Tomatenschaum 

 

Ravioli Arrabiata 

Oliven |  Knoblauch  |  Oregano  |  Chili  

 

Chefs Choice  

Empfehlung unseres Küchenchefs  

Klassiker 

Bouillabaisse traditionelle französische Fischsuppe  

Fischfilet  |  Muscheln  |  Butter Croutons  

 

Berliner Curry Wurst vom Havelländer Apfelschwein  

Hausgemachte Currysauce  |  Pommes oder Süßkartoffel Pommes  

 

Veganes Pad Thai  

Geräucherter Tofu | Erdnüsse | Koriander  

Halal & Koscher 

Auswahl an Halal und Koscheren Spezialitäten 

VIP a la carte 



 

 

Spezialitäten 

Vorspeisen 

Hummer Bisque  
  Erbsen |  Estragon  

  

Hauptgang 

US-Entrecote  

La Ratte Kartoffeln  |  Café de Paris Butter   

 

Dessert 

Passion-Frucht Flan  

Sauerkirsch  |  Pistazien Eis  

 

 

 

 

 

Pro Gang - 23,80 € inkl. 19% USt

VIP premium carte 



 

 
Weine 

Weißweine 

Vernaccia di San Gimignano, Azienda Panizzi 2021 Toscana - Italien  

        Grüner Veltiner, Sohm & Kracher, 2020 Niederösterreich , Österreich  

Sauvignon Blanc, Domaine Tariquet 2022, Côtes de Gascogne, Frankrreich  

Rotweine 

Château Paradis Casseuil / Domaines Barons de Rothschild 2017 Frankreich 

Remelluri / Lindes de Remelluri 2016 Rioja - Spanien   

Torcicoda” Primitivo Salento / Tormaresca 2020 Apulien - Italien  

Rosé 

2021 Ventoux , Vallé du Rhône , Frankreich 

Schaumwein 

Reserve Brut Von Buhl  

Champagner Pol Roger  

VIP a la carte 



 


